Материально- техническая база и нфраструктура школьной столовой
Школьная столовая имеет 2 обеденных зала,  рассчитанных на 120 посадочных мест. Вся мебель соответствует санитарно-эпидемиологическим требованиям Имеется оборудованная линия  раздачи горячих блюд и буфет. Укомплектованность в соответствии с нормативами: технологическим оборудованием, инвентарем, посудой, моющими средствами.  Пищеблок типовой, соответствует всем санитарным требованиям, имеет комплекс специальных помещений: обеденный зал, моечная, горячий и холодный цех, кладовая сухих продуктов, служебное помещение. Пищеблок оснащен высокопроизводительным  механическим  оборудованием, выполняющим  первичную обработку продуктов и соответствующие операции по приготовлению пищи.  Оборудование: - тепловое оборудование (плиты); - холодильное оборудование (холодильники); - технологическое оборудование ( мясорубки, овощерезки, ); - нейтральное оборудование (столы, стеллажи, ванны моечные, разделочные и производственные столы, промаркированные разделочные доски и ножи, половники, шумовки, ложки, терки). Школьная столовая полностью укомплектована необходимой посудой. Ее чистоте уделяется повышенное внимание. Мытье и дезинфекция производятся с соблюдением всех норм санитарно-гигиенического режима.Соответствие требований по соблюдению личной гигиены школьников. Перед входом в помещение столовой для мытья рук учащимися организовано специальное место, оборудованное раковинами, дозаторами для мыла и сушками для рук.
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